


Crema suave de papas, servida con

camarones flameados al vino blanco,  ajo,

perejil y pimienta negra.

ZUPPA DI CIPOLLE   $119.00

Tradicional sopa de cebolla al estilo casero, cocida

con caldo de pollo, laurel y romero, servida con  

pan tostado al Parmesano.

CREMA CAMILLA   $119.00

Exquisita crema de zanahoria a la italiana, servida

con queso  de cabra, aceite de olivo,

pimienta negra y almendras tostadas.

MINESTRONE    $110.00

La clasica sopa de verduras mixtas italiana (apio,

zanahoria, cebolla, papas, calabaza italiana, brocoli, 

jitomates, chicharos, frijoles, champiñones, coliflor).

CREMA TARTUFATA DI PATATE CON GAMBERI   $149.00

Zuppe e Creme

CREMA AI FUNGHI DI BOSCO   $149.00

Crema de hongos mixtos del bosque, servida con

crotones al Parmesano, con ajo, aceite de olivo,

negras y hojas de albahaca fresca.

CARPACCIO DI MANZO   $149.00

Finas rebanadas de cuete de res crudo, servidas con 

lechuga, champiñones, laminas de Parmesano,

aceite de olivo y pimienta negra.

IMPEPATA DI COZZE   $139.00

Mejillones negros salteados al vino blanco con

ajo, aceite de olivo, perejil, pimienta negra

y un toque de salsa de tomate.

TAVOLOZZA ALL'ITALIANA  $279.00

Selección de carnes frias y quesos italianos con

aceitunas verdes y corazones de alcachofas

tipico de Italia, ideal para compartir.

Queso Provolone ahumado, fundido en horno 

de piedra, servido con jitomate fresco, aceitunas

Antipasti e Stuzzichini

BRUSCHETTA CLASSICA  $39.00

en cubitos, ajo, aceite de olivo,

Pan horneado, condimentado con jitomate fresco 

 hojas de albahaca fresca y salsa de albahaca.

MELANZANE ALLA PARMIGIANA   $139.00

Laminas de berenjenas fritas y horneadas, como si

fuera lasaña, con salsa de tomate, queso Mozzarella

y albahaca fresca, gratinadas con Parmesano.

BRUSCHETTA BOSCAIOLA   $75.00

Pan horneado con queso Mozzarella, ajo y 

champiñones, servido con laminas de jamon

Serrano, aceite de olivo y perejil.

CARPACCIO DI TONNO AFFUMICATO  $149.00

Finas laminas de atun a las finas hierbas, ahumado

en casa, aderezado con aceite de olivo, pimienta 

negra, limon y jitomate en cubitos.

PROVOLONE AL FORNO   $110.00

perejil y un toque de aceite de trufa.



I Nostri Primi Piatti

 gratinados con Parmesano y salsa "Mammarosa".

CANNELLONI RICOTTA E SPINACI $149.00 PASTICCIATA PORTOVENERE  $210.00

LASAGNA ARRABBIATA   $135.00 LASAGNA AI FUNGHI TARTUFATI  $159.00

LASAGNA CLASSICA   $135.00 LASAGNA AI QUATTRO FORMAGGI $135.00

La tradicional a la boloñesa horneada con queso  Provolone, Mozzarella, Parmesano, Gorgonzola, 

Con chorizo español, champiñones, salsa bechamel, De hongos mixtos, queso Mozzarella, Parmesano

queso Mozzarella y Parmesano. y salsa bechamel con un toque de aceite de trufa.

Parmesano y salsa bechamel. Pecorino y salsa bechamel.

 Mozzarella y chorizo, gratinada con Parmesano.

LASAGNA CARNIVORA   $149.00 CANNELLONI DI CARNE   $179.00

Con jamon, pepperoni, salsa boloñesa, bechamel, Rellenos con carne de res, quesos  y salsa bechamel,

LASAGNA ALLO SCOGLIO   $159.00 LASAGNA AL RAGÚ DI POLIPO   $179.00

Con pulpo, camarones, mejillones, calamares, salsa Con boloñesa de pulpo al vino blanco, papas, Mozzarella,

bechamel, Parmesano, Mozzarella, ajo y perejil. verduritas, salsa bechamel y salsa de tomate.

FETTUCCINE ALLA BOLOGNESE   $119.00 FETTUCCINE ALL'ALFREDO   $119.00

Con tradicional salsa a la boloñesa y Parmesano. Cremosas, con cebolla, jamon york y Parmesano.

Clasicos, rellenos con queso Ricotta  y espinacas, Pasta corta salteada con tocino, camarones y salsa

gratinados con Mozzarella y salsa de tomate. a los cuatro quesos, gratinada con Mozzarella.

 crema, perejil y un toque de chile chipotle. piñones, ajo, pimienta negra y Parmesano rallado.

FETTUCCINE AI GAMBERI  $159.00 FETTUCCINE AI FRUTTI DI MARE  $159.00

FETTUCCINE ALLA VIAREGGINA  $165.00 FETTUCCINE AL PESTO   $119.00

De camarones y calabacita, con salsa de tomate, Salsa de albahaca fresca con aceite de olivo, 

RAVIOLI DELLA CASA   $149.00 GNOCCHI DI PATATE   $145.00

Rellenos de jamon york y queso,  con salsa a elegir: Ñoquis de papas salteados con salsa a elegir:

 Boloñesa; Pomodoro; Alfredo; Mantequilla.  Boloñesa; Pomodoro; Cuatro Quesos; Pesto.

Con camarones flameados al vino blanco con ajo, Pulpo, calamar, mejillones y camarones, salteados al

jitomate fresco y hojas de albahaca.  vino blanco con ajo, jitomate, mantequilla y perejil.

y chorizo italiano, espolvoreada con Pecorino. ajo, perejil, jitomates cherry y mantequilla.

SPAGHETTI ALLA CARBONARA   $145.00 SPAGHETTI ALL'AMATRICIANA   $149.00

PACCHERI ALLA ROMANA   $145.00 SPAGHETTI ALLE COZZE   $189.00

Pasta casera salteada con ajo, vino blanco, brocoli Salteados con mejillones negros al vino blanco con

Tradicional con tocino ahumado, huevo fresco, Tradicional con Guanciale Italiano (Tocino curado de cachete)

pimienta negra y queso de oveja romano. salsa de tomate, pimienta negra y queso Pecorino Romano.



Le Insalate

CESARE   $135.00 GABRIELE   $189.00

Mixto de lechugas, jitomate fresco, pechuga de Lechugas mixtas, queso de cabra, tocino crujiente,

Jitomate en rodajas, rebanadas de queso fresco Mixto de lechugas, rebanadas de manzana, nueces 

Mozzarella, lechugas mixtas, aderezo de albahaca, picadas, y  Gorgonzola Italiano, acompañada con 

aceite de olivo y pimienta negra. nuestra cremosa salsa de queso azul.

pollo a la plancha, crotones, espolvoreada con arandanos, nuez de la india, ajonjoli, pepitas de 

queso Parmesano y servida con aderezo Cesar. calabaza con aderezo de mostaza y miel de abeja.

CAPRESE   $135.00 NOCI E GORGONZOLA   $135.00

horno, con aceite de olivo, pimienta y romero, laurel, romero, salvia y cerveza obscura, servido con

servida con papas cambray y verduras salteadas. puré de papas y coliflor gratinada.

SUPREMA ALLA PARMIGIANA   $210.00 PESCE ALLA CALABRESE   $298.00

I Nostri Secondi Piatti

SUPREMA DI POLLO   $169.00 STRACOTTO  ALLA BIRRA   $340.00

Media pechuga de pollo, planchada y cocida al Estofado de res cocido a fuego lento con verduritas,

SUPREMA ALLA BOSCAIOLA   $229.00 BISTECCA AI FUNGHI DI BOSCO   $398.00

Media pechuga de pollo, rellena de jamon Serrano 300 gramos de jugoso Rib-Eye a la plancha, servido

y quesos Italianos, servida con salsa de hongos con una salsa de hongos mixtos flameados al vino

Media pechuga de pollo, rellena de jamon york y Filete de pescado fresco del dia, flameado al vino 

Mozzarella, horneada con salsa de tomate y blanco y cocido con pimiento morron, servido con

Parmesano, servida con papas y ensalada mixta. papas cambray y ensalada mixta.

italiano, cocidas con vino tinto Marsala, servidas sobre cama de arugula con jitomates cherry y reduccion de 

con puré de papas y brocoli a la Romana. balsamico, acompañado con papas al horno.

Papas al horno; Verduras Salteadas; Puré de Papas; Ensalada Mixta; Coliflor Gratinada; Brocoli a la Romana.

Todos nuestros platos fuertes son preparados al momento y requieren

aproximadamente de 30 minutos para su elaboracion.

mixtos y acompañada con puré de papas. blanco, acompañado con papas cambray al horno.

POLPETTE AL MARSALA   $198.00 TAGLIATA DI TONNO   $249.00

Tradicionales albondigas de carne de cerdo al estilo Corte grueso de atun natural a la plancha, servido 

SPINACI RICOTTA E PERE   $159.00

Espinacas baby, peras, queso Ricotta hecho en casa

y uva roja, aderezada con aceite de olivo y balsamico.

CONTORNO EXTRA   $49.00



Pizza enrollada, rellena de Portobello, setas,

 Provolone ahumado, queso Mozzarella y champiñones y queso Mozzarella, recubierta con

champiñones. jamon serrano.

DELIZIOSA   $185.00 PORTOBELLO BRIE E PANCETTA  $198.00

Mozzarella, queso Gorgonzola, crema, manzana, Salsa de tomate,  Mozzarella, tocino, queso Brie,

pimienta negra y reduccion de balsamico. hongos Portobello, ajo, aceite de olivo y perejil.

 chile chipotle, pepperoni, crema y perejil. jitomate fresco, Provolone y hojas de albahaca. 

Salsa de tomate,  Mozzarella, tocino, jamon york, Salsa de tomate,  Mozzarella, jitomate fresco,

salsa boloñesa, chorizo italiano y pepperoni. jamon serrano, queso filadelfia, aguacate.

asada, Parmesano, pimienta negra y perejil. fresco, pimienta negra y nuestra salsa de albahaca.

CARNIVORA   $189.00 CRUDO AVOCADO E FILADELFIA  $179.00

Pizza a los cuatro quesos con salsa boloñesa, Salsa de tomate, Mozzarella, queso de cabra, 

FRADIAVOLO  $189.00 PORTOVENERE   $220.00

Salsa de tomate,  Mozzarella, camarones, salsa de Salsa de tomate,  Mozzarella, camarones, tocino,

ALFREDO   $165.00 CARAIBI   $220.00

Mozzarella, crema, jamon york, pechuga de pollo Mozzarella, crema, camarones, mango, jitomate

EN LA ORDEN DE PIZZA DE MITADES DIFERENTES, SE COBRARÁ LA DE PRECIO MAYOR.

Otros Quesos, Pollo, Espinacas Baby, Arugula, Esparragos, Jitomates Cherry + $39.00

Pizza enrollada, rellena con pepperoni, queso

Le Nostre Pizze 

¡ARMA TU PROPIA PIZZA!

(Ingredientes Extras)  

Jamon Serrano, Salame Italiano, Mortadella, Mozzarella Fresca + $59.00

Camarones, Anchoas, Mariscos Mixtos, Masa de Pizza + $49.00

Otros Ingredientes + $30.00

champiñones, crema, aceite de olivo, pimienta  Jamon Serrano, jitomate fresco y corazones 

negra y oregano. de alcachofas

SFILATINO INDIAVOLATO   $165.00 SFILATINO ALLA BOSCAIOLA   $189.00

MAGNIFICA   $179.00 PAOLO   $198.00



Salsa de tomate, queso Mozzarella, pepperoni, Salsa de tomate, queso Mozzarella, oregano y  

aceite de olivo y oregano. laminas de jamon serrano.

fresca, aceite de olivo. Gorgonzola, Pimienta negra y un toque de crema.

DIAVOLA   $135.00 PARMA   $165.00

Salsa de tomate, queso Mozzarella, albahaca Provolone, Mozzarella, Parmesano, Asiago, 

MARGHERITA   $119.00 QUATTRO FORMAGGI   $159.00

MONTANARA   $145.00 GRECA   $145.00

Salsa de tomate, queso Mozzarella, cebolla, Salsa de tomate, Mozzarella, jitomate fresco

CALZONE NAPOLETANO   $149.00 HAWAIANA   $135.00

Pizza doblada rellena con queso Mozzarella, jamon Salsa de tomate, Mozzarella, jamon york, piña

y champiñones, servida con albahaca y aceitunas. fresca, aceite de olivo y oregano.

arugula, laminas de queso Parmesano, aceite de

Salsa de tomate, queso Mozzarella fresco, Salsa de tomate, Mozzarella, mejillones, pulpo, 

jitomate en cubitos, salsa de albahaca. calamares, camarones, ajo, aceite de olivo y perejil.

chorizo italiano, champiñones y aceite de olivo.  en rodajas, queso de cabra y aceitunas negras.

CAPRESE   $179.00 FRUTTI DI MARE   $198.00

Salsa de tomate, queso Mozzarella, camarones, Salsa de tomate, queso Mozzarella, anchoas,

ajo, aceite de olivo y perejil fresco. alcaparras, aceite de olivo y albahaca fresca.

pimiento morron, cebolla y aceitunas mixtas. pimiento morron, queso Provolone y oregano.

GAMBERI   $175.00 NAPOLI   $175.00

negras y oregano. olivo y pimienta negra.

ZINGARA   $165.00 RUSTICA   $169.00

Salsa de tomate, queso Mozzarella, pepperoni, Salsa de tomate,  Mozzarella, tocino ahumado,

CAPRICCIOSA   $185.00 GARIBALDI   $198.00

Salsa de tomate, queso Mozzarella, jamon york, Salsa de tomate, queso Mozzarella, jamon serrano,

alcachofas, alcaparras, champiñones, aceitunas

EN LA ORDEN DE PIZZA DE MITADES DIFERENTES, SE COBRARÁ LA DE  MAYOR PRECIO.

PROSCIUTTO E FUNGHI   $145.00 ORTOLANA   $185.00

Salsa de tomate, queso Mozzarella, jamon york, Salsa de tomate,  Mozzarella, pimiento, alcachofas,

champiñones, aceite de olivo y oregano. cebolla, champiñones, calabaza italiana y aceitunas.

……ancora Pizze!



Síguenos en Facebook @MrLasana + Instagram @Mr.Lasana.mx

¡Añade extra crema batida a tu postre favorito!

ABIERTOS TODOS LOS DIAS DE 13:30 A 23:30

TARJETAS DE CREDITO BIENVENIDAS (EXCEPTO AMERICAN EXPRESS)

SERVICIO EN RESTAURANTE, PARA LLEVAR Y A DOMICILIO (CON CARGO) EN TODO CANCUN

TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN  I.V.A.

       www.MrLasanaCancun.com                9983561155         

ESTAMOS PRESENTES EN      

Tradicional crema francesa cubierta con azucar caramelizado.

Vainilla; Chocolate; Ferrero Rocher; Cheesecake, Pistache; Fresa; Limon.

Helado de Vainilla o Chocolate, servido con crema batida, chispas de chocolate y "ahogado" en café expreso.

Helado de Vainilla o Chocolate, servido con crema batida, chispas de chocolate y "ahogado" en licor de Nutella.

CRÉME BRULÉE      $79.00

GELATO ARTIGIANALE ITALIANO      $65.00

GELATO AFFOGATO AL CAFFÉ      $98.00

GELATO AFFOGATO AL NUTELLINO      $98.00

EXTRA PANNA      $19.00

Empanadita de masa de pizza rellena de Nutella y horneada, espolvoreada con azucar glas.

Delicioso pie de queso Ricotta, horneado y servido con salsa de frutos rojos y azucar glas.

Pastelito calientito de chocolate Turin, servido con crema batida y espolvoreado con azucar glas y cocoa.

Tradicional postre cremoso hecho con galletas Savoiardi, café, huevo fresco, queso Mascarpone y cocoa.

Exquisito pie helado casero, hecho con galletas, licor de amaretto  y almendras, servido con salsa al caramelo.

TORTINO ALLA RICOTTA     $79.00

VULCANO AL CIOCCOLATO      $89.00

TIRAMISÚ    $98.00

SEMIFREDDO ALL'AMARETTO     $65.00

STRUDEL DI MELE      $55.00

PANNACOTTA     $49.00

CALZONE DI NUTELLA      $65.00

I Nostri Dolci

Pastelito de hojaldre horneado, relleno de manzana, pasitas, canela y almendras, espolvoreado con azucar glas.

Flan de nata con salsa a su eleccion:  Fresa;  Chocolate;  Nutella;  Frutos Rojos;  Caramelo.




